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      Prot. N. 587 / B32b10                                                                        Napoli, 12 aprile 2010
AVVISO PUBBLICO - BANDO  MENSA
PON 2007/13 – “Competenze per lo Sviluppo”
F-1-FSE-2009-2352

Annualità 2009 – 2010

PIANO INTEGRATO D’INTERVENTO

IL DIRIGENTE SCOLASTICO

· Visto  il  testo  della  Programmazione  Fondi  strutturali  2007/13  -  Programma  Operativo  Nazionale PON-FSE-2007 IT 05 1 PO 007 “ Competenze per lo Sviluppo” finanziato dal Fondo Sociale Europeo;
· Visto il Bando/Avviso per la presentazione dei Piani Integrati Circolare n. Prot.n. AOODGAI/ 2096 del 03/04/2009. - Annualità 2009/2010;
· Visti  gli allegati IV e VI alla circolare n. AOODGAI/8124 del 15 luglio 2008 e le Disposizioni e Istruzioni per l’attuazione delle iniziative cofinanziate dai Fondi Strutturali Europei 2007/2013 Obiettivo “ Convergenza ” edizione 2009;
· Visto la nota di autorizzazione all’avvio delle attività del M.I.U.R.  Prot. n° AOODGAI – 449 del 18 gennaio 2010, relativo al Programma Operativo Nazionale “ Competenze per lo Sviluppo” finanziato con il Fondo Sociale Europeo;
· Vista la delibera del Collegio dei Docenti n. 2 del 12/06/2009 e la delibera del Consiglio di Istituto n. 6  del 28/10/2009, con le quali si approva il Piano Integrato degli interventi FSE;

· CONSIDERATO che gli artt. 33 e 40 del D.I. 44/01 consentono di stipulare contratti di prestazione d’opera con esperti per particolari attività ed insegnamenti, al fine di garantire l’arricchimento dell’offerta formativa;
I N D I C E

IL BANDO PER L’AFFIDAMENTO IN APPALTO DELLA GESTIONE DEL SERVIZIO DI REFEZIONE NEL 70° CIRCOLO DIDATTICO “SANTA ROSA ” NAPOLI
per gli alunni del corso PON FSE-2009-2352  OBIETTIVO   “F” AZIONE “1” con le modalità e condizioni previste nel capitolato speciale d’onere e dal presente bando.
Si richiede di fornire offerta relativamente al seguente servizio:

Servizio Mensa per n.1300 pasti così suddivisi 

Nr. 130 pasti circa per nr. 10 incontri in modo da coprire Nr. 6 moduli alunni operanti su giorni diversi.  
L'appalto sarà aggiudicato a seguito della valutazione dell’offerta economicamente più conveniente e più vantaggiosa a parità di qualità certificata. 
I pasti saranno forniti secondo calendario o/e disposizioni logistiche da indicare in seguito, in base a calendario attività didattiche; 
Le ditte interessate dovranno attenersi scrupolosamente a quanto richiesto e far pervenire le loro migliori condizioni di fornitura per il SERVIZIO MENSA in busta chiusa e sigillata, entro e non oltre le ore 10,00 del 22- 04-2010 mediante plico consegnato con raccomandata A/R, o a mezzo corriere autorizzato o a mano, presso l’ufficio di segreteria e riportante la dicitura “OFFERTA FORNITURA DEL SERVIZIO MENSA PON F-1-FSE-2009-2352
Detto plico dovrà, a pena di esclusione, contenere due distinte buste, ciascuna a sua volta, sigillate con ceralacca e controfirmata sui lembi di chiusura, recanti le seguenti indicazioni in relazione al rispettivo contenuto:

· Busta A) “Documenti”;

· Busta B) “Offerta”.

La busta A deve contenere:
1) dichiarazione redatta in carta semplice, resa ai sensi degli articoli 46 e 47 del DPR n. 445 del 28 dicembre 2000, sottoscritta dal legale rappresentante della società attestante: 
· di accettare l’appalto alle condizioni del capitolato d’oneri; 
· di essere cittadino italiano o di altro stato appartenente all’Unione Europea; 
·  che nei propri confronti non è pendente alcun procedimento per l’applicazione di una delle misure di prevenzione di cui all’art. 3 della legge 27/12/1956, n. 1423; 
· che nei propri confronti non è stata pronunciata sentenza definitiva di condanna passata in giudicato, oppure sentenza di applicazione della pena su richiesta ai sensi dell’art. 444 del codice di procedura penale a carico del titolare, del legale rappresentante, dell’amministratore o del direttore tecnico per reati che incidono sulla propria affidabilità morale e professionale; 
· che per la suddetta impresa non esistono cause di esclusione dalla partecipazione alle procedure di gara; 
· che non si trova in stato di fallimento,di liquidazione coatta, di amministrazione controllata o di concordato preventivo e nei suoi riguardi non è in corso alcun procedimento per la dichiarazione di una tale situazione; 
· che non ha violato il divieto di intestazione fiduciaria posto all’art. 17 della legge 10 marzo 1990, n. 55,come modificato dall’art. 8 della legge 18 novembre 1998,n. 415; 
· che la suddetta impresa è iscritta alla CCIAA per la categoria del presente appalto: numero di iscrizione, data di iscrizione, codice fiscale; 
· di possedere le attrezzature e i mezzi necessari per l’esecuzione del servizio; 
· di essere in regola con gli obblighi di assunzione del personale ; 
·  di autorizzare la scuola al trattamento dei dati personali (art. 4 comma 1 lettera d) d.lgs.196/03); 
2. capitolato d’oneri e copia del Bando controfirmati per accettazione sia delle    condizioni d’appalto sia della fornitura. 
3. fotocopia del documento di riconoscimento valido del sottoscrittore delle    dichiarazioni.

La busta B deve contenere:
1. Offerta redatta su carta semplice contenente l’indicazione del costo in valore assoluto sia in cifre sia in lettere; la stessa dovrà essere sottoscritta con firma leggibile e per esteso dal legale rappresentante della società;

2.  Il preventivo dovrà essere elaborato UNICAMENTE tenendo conto di quanto richiesto con l’indicazione dei prezzi del pasto singolo, da intendersi comprensivi di IVA; 
3.  Non sono ammesse le offerte condizionate o quelle espresse in modo indeterminato; 
4.  In caso di discordanza tra il prezzo indicato in cifre nel capitolato tecnico tra l’importo unitario e quello totale, è ritenuto valido quello più vantaggioso per l’Istituzione Scolastica; 

Il recapito del plico resta ad esclusivo rischio del mittente. Ove per qualsiasi motivo il plico stesso non dovesse giungere a destinazione in tempo utile, sarà escluso dalla gara; pertanto non sarà dato alcun corso al plico pervenuto con modalità diverse e dopo la scadenza qui stabilita. 

E’ vietato, all’impresa aggiudicataria, cedere ad altri l’esecuzione di tutta o parte della fornitura. 
L’Istituzione Scolastica notificherà alla Ditta, una volta espletata la gara, l’avvenuta aggiudicazione della fornitura, con successiva stipula del contratto entro 5 giorni dalla ricezione della comunicazione.
Nell’istanza di partecipazione, pertanto, gli interessati dovranno esprimere il loro consenso al trattamento ed alla comunicazione dei propri dati personali conferiti, con particolare riguardo a quelli definiti “sensibili dall’art. 4, comma 1 lettera d) del D. Lgs 196/03, nei limiti, per le finalità e la durata necessari per gli adempimenti connessi al rapporto di lavoro. In mancanza della predetta dichiarazione le istanze “non saranno trattate”. 

La controparte, dal canto suo, si obbliga a comunicare tempestivamente eventuali variazioni dei dati anagrafici e fiscali dichiarati. 
Il presente avviso, affisso all’Albo ufficiale della Scuola, viene inviato a mezzo e-mail a tutte le scuole della provincia di Napoli, con preghiera di affissione all’albo, pubblicato sul sito Internet www.70cd.org e www.pogettoponscuola.it  
Napoli, 12 aprile 2010
Il Dirigente Scolastico
                                                                                                                  Giorgio Tieri
CAPITOLATO D’APPALTO PER LA FORNITURA DI PASTI

 SERVIZIO MENSA
ARTICOLO 1

OGGETTO DELL’APPALTO

L’appalto ha per oggetto la fornitura del servizio mensa per un totale presunto di 1300 pasti, da somministrare con le seguenti modalità: 

I pasti saranno forniti presso la sede del 70° Circolo Didattico: 

“Sede SANTA ROSA ” in Nuovo Rione S. Rosa, 80147 Napoli, secondo calendario o/e disposizioni logistiche da indicare in seguito dopo l’aggiudicazione della gara. 

Lo stesso potrà comunque essere suscettibile di modifiche per esigenze scolastiche o per sospensione delle attività.
ARTICOLO 2 

IMPORTO A BASE D’ASTA 

Il prezzo contrattuale è invariabile e comprende la fornitura completa dei pasti, trasporto e ogni materiale necessario a dare compiute le forniture nei locali degli edifici scolastici indicati all’art. 2. 

Tutta la fornitura deve rispondere alle caratteristiche qualitative e quantitative del presente capitolato. 

ARTICOLO 3
CONFORMITA’ DEI PASTI 

I menù dovranno essere elaborati secondo i seguenti criteri: 
· rispetto dei L.A.R.N. (Livelli di Assunzione Raccomandati di Energie e Nutrienti per la popolazione italiana) dell'I.N.R.A.N. (Istituto Nazionale per la ricerca degli alimenti e della nutrizione); 
· rispetto delle LINEE GUIDA per una sana alimentazione per la popolazione italiana dell'I.N.R.A.N.; 
· gradimento dell'utenza; 
· prevedere grammature indicate per la fascia d'età degli alunni della scuola primaria. 
I pasti forniti dovranno avere le seguenti caratteristiche minime:

primo piatto - secondo piatto – contorno – pane – acqua - frutta di stagione - olio

ARTICOLO 4
OBBLIGHI DELLA DITTA 

La ditta avrà cura di predisporre un menù differenziato per i bambini che risultano affetti da patologie alimentari certificate. Ogni dieta personalizzata deve essere contenuto in 
contenitore contrassegnato dal nome del bambino in modo da essere immediatamente identificato dagli addetti alla distribuzione. 
La ditta aggiudicataria dovrà possedere il centro di cottura preferibilmente nel territorio del di Napoli. 

I pasti preparati devono essere serviti caldi e in condizioni di perfetta igienicità con inizio alle ore 13,30 del giorno che successivamente sarà comunicato. Essi dovranno essere serviti nella sala refettorio previa apparecchiatura dei tavoli e somministrazione. 

La fornitura dei pasti dovrà avvenire nel rispetto delle norme igienico-sanitarie vigenti e in contenitori perfettamente sterili e sigillati. 
La ditta dovrà provvedere al trasporto e alla consegna dei pasti al plesso interessato con l’utilizzo di automezzi idonei e sistemi di mantenimento della temperatura. 

Avrà cura di far somministrare i pasti da personale idoneo in possesso di libretto sanitario e dovrà comunicare il nominativo del responsabile del ricevimento delle materie prime, che su richiesta del organi di vigilanza (ASL ) dimostrerà le scadenze delle materie prime utilizzate e lo stato di conservazione delle stesse. 

Sono a carico della Ditta aggiudicatrice:

· Trasporto;
·  Imballo;
·  Tris di posate monouso,bicchiere,tovaglioli e tovagliette monouso; 
· Sacchi e smaltimento rifiuti differenziati. 
· La consegna dei pasti sarà certificata da regolari documenti di trasporto. 
ARTICOLO 5
MODALITA’ DI AGGIUDICAZIONE DELLA FORNITURA 

L'appalto sarà aggiudicato a seguito della valutazione dell’offerta economicamente più conveniente e più vantaggiosa a parità di qualità certificata. 

L’aggiudicazione avverrà, a insindacabile giudizio dell’Istituzione scolastica, in conformità a considerazioni di ordine tecnico, economico e di rispondenza alle esigenze didattiche e funzionali. 

L’appalto potrà essere aggiudicato anche alla presenza di una sola offerta valida. 

Saranno escluse dalla gara, le ditte che non avranno rispettato le prescrizioni contenute nel presente bando di gara. 

L’amministrazione si riserva la facoltà di revocare la gara, a suo insindacabile giudizio, in qualsiasi momento. 

Mentre l’offerente resta impegnato per effetto della presentazione dell’offerta, l’Istituzione scolastica non assumerà verso di questi alcun obbligo se non quando, a norma di legge, tutti gli atti inerenti alla gara in questione e da essa dipendenti, avranno conseguito piena efficacia giuridica. 

La ditta aggiudicataria resta comunque obbligata, per l’affidamento dell’appalto, alla presentazione dei documenti, ritenuti necessari dall’Amministrazione.
ARTICOLO 6
STIPULA CONTRATTO 

La ditta aggiudicataria sarà tenuta alla stipula di regolare contratto d’appalto, entro giorni 5 (cinque) dalla comunicazione individuale inoltrata dalla scuola di avvenuta aggiudicazione, nell’intesa che ogni onere inerente e conseguente è a suo carico. 

Qualora l’aggiudicatario non dovesse presentarsi per la stipulazione del contratto e/o non avesse provveduto alla consegna di tutti i documenti utili, sarà considerato decaduto dall’aggiudicazione e la scuola in tal caso potrà affidare la gara al secondo classificato e così di seguito o ripetere la gara. 

ARTICOLO 7
SUB-APPALTO 

E’ VIETATO il sub-appalto totale o parziale della fornitura oggetto dell’appalto. 

ARTICOLO 8
DICHIARAZIONI E VINCOLI DELLE FORNITURE 

Nell’accettare la fornitura di cui all’oggetto, l’appaltatore dichiara: 
· di aver preso conoscenza delle forniture da effettuare e di aver visitato i luoghi nei quali dovranno essere forniti i pasti; 
· di aver valutato nell’offerta tutte le circostanze e gli elementi che influiscono sul costo dei pasti, della mano d’opera e dei trasporti; 
· di essere in regola per quanto riguarda la sicurezza e la copertura assicurativa del personale utilizzato; 
· di possedere le attrezzature e i mezzi necessari per l’esecuzione del sevizio. 

ARTICOLO 9
RESPONSABILITA’, INADEMPIENZE, RISOLUZIONE DEL CONTRATTO 

La ditta appaltatrice assume ogni e qualsiasi responsabilità sul deterioramento dei generi alimentari e dei pasti, qualunque ne sia l’entità o la causa. Essa è responsabile (civilmente, penalmente e amministrativamente) per quanto concerne la sicurezza e la copertura assicurativa in favore della manodopera all’uopo utilizzata, nonché lascia indenne questa stazione appaltante per danni a terzi e/o a cose. 

La risoluzione del contratto è prevista in caso di gravi inadempienze come, per esempio, la mancanza di erogazione del servizio. In tal caso l’aggiudicatario è obbligato alla immediata sospensione della fornitura e al risarcimento dei danni consequenziali. 

E’ prevista la risoluzione contrattuale, inoltre, anche nei seguenti casi: 
1.  nel caso di riscontrata non veridicità in tutto o in parte delle dichiarazioni e dei contenuti della documentazione d’offerta, anche se riscontrata successivamente alla stipula del contratto ed a forniture parzialmente eseguite; 
2.  quando l’aggiudicatario venga sottoposto ad una procedura di fallimento; 
3.  nel caso di gravi e ripetute inadempienze dell’aggiudicatario; 
La scuola si riserva la facoltà di recedere in qualunque momento dal contratto, per giustificato motivo, dandone comunicazione preventiva al contraente. In tal caso verrà corrisposto, in favore di quest’ultimo, il prezzo pari al solo servizio prestato. 
ARTICOLO 10
PAGAMENTI 

Il pagamento avverrà in un’unica soluzione a seguito dell’effettivo accredito dei Fondi Europei e dopo il controllo dei documenti di trasporto periodici e dalle relative fatture commerciali differite mensili da intestare al 70° Circolo Didattico - Napoli - Via Nuovo Rione Santa  Rosa, 80147 - NAPOLI - C.F. 94083650633, che dovrà riportare obbligatoriamente la seguente dicitura: 

Programma Operativo Nazionale: “Competenze per lo sviluppo” FSE - Azione F-1- FSE-2009-2352  - Servizio Mensa. 

ARTICOLO 11
SPESE 

Le spese contrattuali, diritti di rogito, bolli, registrazione ed ogni altro onere relativo ed inerente la fornitura oggetto d’appalto, restano a carico della ditta aggiudicataria. 
ARTICOLO 12
VERTENZE 

Per la risoluzione di eventuali controversie, le parti si rivolgono all’autorità giudiziaria ordinaria ed al foro territorialmente competente. 
ARTICOLO 13
TRATTAMENTI DEI DATI PERSONALI 

L’istituzione scolastica si impegna a raccogliere e trattare i dati per finalità connesse allo svolgimento delle attività istituzionali, in particolare per tutti gli adempimenti relativi alla piena attuazione del rapporto. Le Ditte interessate dovranno pertanto esprimere il loro consenso al trattamento e alla comunicazione dei propri dati personali conferiti, con particolare riguardo a quelli definiti sensibili dall’art. 4 comma d del D.lgs. 196/03. 
ARTICOLO 14
NORME DI RINVIO 

Per quanto non specificato nel presente bando, si fa rinvio alla normativa vigente in materia di appalti per le forniture. 
L’apertura buste avverrà, c/o l’istituzione scolastica, da parte del Gruppo Operativo del Piano in data  23-04-2010 .
Alla presente sarà data diffusione mediante le seguenti modalità:

1. affissione all’Albo dell’Istituzione scolastica;
2. trasmissione alle Ditte;

Napoli,

Il Dirigente Scolastico
                                                                                                                  Giorgio Tieri
DISCIPLINARE TECNICO PER LA FORNITURA DI PASTI
	1° menu
	2° menu
	3° menu
	4° menu
	5° menu

	1. Rigatoni al forno

2. Mozzarella e

prosciutto crudo

3. Carote al burro
	1. Gateaux di patate

2. Petto di pollo in padella

3. Insalata cruda verde condita

4. 
	1. Pennette alla bolognese

2. Bastoncini di merluzzo al forno

3. Insalata di pomodori
	1. Riso al pomodoro

2. Spezzatino di bovino

3. Purè di patate
	1. Pizza

2. Sfornato di uova

3. Spinaci al burro

	6° menu
	7° menu
	8° menu
	9° menu
	10° menu

	1. Lasagne o fettuccine  al forno

2. Mozzarella 

3. Patatine fritte
	5. Gateaux di patate

1. Arista di maiale al forno

2. Peperoni o melenzane in padella
	1. Gnocchetti al pomodoro
2. Cotoletta di bovino

1. Insalata cruda verde condita
	1. Fusilli al pomodoro

2. Arrosto di manzo

3. purè di patate
	1. Pizza

2. Sfornato di uova

3. Spinaci al burro


In tutti i menù, per ogni pasto, sono richiesti: 

· Panino (circa 90 gr) 
· Frutta fresca di stagione e/o macedonia (circa 200gr) 
·  Confezione di acqua minerale (ferrarelle, lete, uliveto) naturale da 500 ml 
· Torta – gelato – dessert – merendina di primaria marca 

Per ogni fornitura è previsto un pasto gratuito di assaggio .
TABELLA DIETETICA - GRAMMATURE

Le grammature indicate si riferiscono agli ingredienti principali delle ricette a crudo e al netto degli scarti:
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Le grammature indicate si riferiscono agli ingredienti principali delle ricette a crudo e al netto degli

scarti:

PRIMI PIATTI grammi
Pasta o riso asciutti 90
Pasta o riso in brodo 45
Pasta o riso per minestre (anche per pasta e patate. pasta ¢ lenticchie ete.) 40
Pasta all'uovo secca per lasagne al formo 30
Orzo. farro 40
Tegumi freschi per minestre (fagioli. ceci. fave. sota. lenticchic) 100
Tegumi secchi per minestre (fagioli. ceci. fave. soia. lenticchie) 40
Patate con cereali (Pasta ¢ patate. riso ¢ patate) 60
Verdure miste per minestre 60
Gnocchi di patate 250
Tortellini/ Tortelloni asciutti/Ravioli di magro 125
Pizza margherita (pasta) 200
Pizza margherita (mozzarella fior di latte) 40
Tasagne (pasta di semola di grano duro) %0
Tasagne (besciamella) 70
TLasagne (ragh) 70
Parmigiano 10
Sugo con base di pomodoro 50
Olio extra vergine oliva 7
SECONDI PIATTI grammi
Came (vitello o vitellone magro. coniglio magro, arista di maiale magro. petto di pollo. coscia di 100
pollo. fesa di tacchino)
Spalla di bovino adulto fresca (polpette/medagliont) 100
Spalla di bovino adulto fresca (ragit)
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Parmigiano 10
Sugo con base di pomodoro 50
Olio extra vergine oliva 7
SECONDI PIATTI grammi
Came (vitello o vitellone magro, coniglio magro, arista di maiale magro. pefto di pollo, coscia di 100
pollo. fesa di tacchino)
Spalla di bovino adulto fresea (polpette medaghioni) 100

Spalla di bovino adulto fresca (ragu)
Spalla di bovino adulto fresca (spezzatino)

Pesce (filetto di sogliola, platessa, merluzzo, hallibut, nasello, trancio di cernia o palombo 130
2 Uova (unita da circa 60 g) 120
Prosciutto cotto 70
Prosciutto crudo_magro 80
Formaggi a pasta molle o filata 70
Formaggi a pasta dura (emmenthal. parmigiano, fontina. pecorino. caciotta) 50
Mozzarella, stracchino, caciotta fresca 100
Ricotta 120

CONTORNI grammi

Con,L'Europa investiamo nel vostro futuro!
Cattivita oggetio del presente documento rientra nel piano Integrato di Istituto, annualita 200/10, ed & cofinanziata dal
Fondo Sociale Europeo e dal Fondo Europeo per lo Svlluppo Regmrule nellambito del Programma Operativo Nazio-

nale 2007 — 2013 a titolarita del Ministero delistruzione, delf Universita e Ricerca — Direzione Generale Affari Interma-
zZionali - Uficio IV.
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Verdura cruda in foglia (imsalata di lattuga, cappuccia etc.) 120
Verdura cruda per contorno (. carote. finocchi. pomodoro. etc) 150
Verdura cotta per contorno (piselli, spinaci, fagiolini, carote, finocchi. bieta, carciofi, zucchine, 200
‘melanzane. asparagi. peperoni. cavolfiore. zucea etc)
Patate lessate per contorno 230
Patate fritte per contorno 200
Patate in purée 2
Olio extra vergine oliva

PANE - FRUTTA FRESCA - DESSERT grammi
Pane comune
Panc integrale 100
Frutta fresca di stagione ¢/o macedonia 2
Yogurt 125
Dessert 50

N
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Fanno parte integrante del presente bando :

Allegato “A”  - Modello di autodichiarazione;
ALLEGATO “A”
CARTA INTESTATA DELLA DITTA

AL DIRIGENTE SCOLASTICO

70° Circolo Didattico 

Via Nuovo Rione S. Rosa
                                                                                                          80147 NAPOLI
MODELLO AUTODICHIARAZIONE

Ilsottoscritto_________________________________nato a_______________il_____________in qualità di ____________________________della ditta__________________________________con  sede   in_____________________________via ____________________numero di codice fiscale ____________________n. di partita IVA_________________ai sensi degli artt. 46 e 47 del DPR 445/2000, consapevole delle sanzioni penali previste dall’art. 76 dello stesso DPR per le ipotesi di atti e dichiarazioni mendaci ivi indicate.

DICHIARA

ISCRIZIONE  C .C. L A. A

di essere regolarmente iscritto al registro delle imprese presso la camera di Commercio di ____________ con il numero ____________________dal_______________________per attività di

ESCLUSIONE DALLE GARE

Di non trovarsi in nessuna delle cause di esclusione dalle gare di appalto previste dall’art. 11 del D:Lgs 358/92 che di seguito si elencano:

1. Di non trovarsi in stato di fallimento, liquidazione coatta, amministrazione controllata, concordato preventivo, nei cui riguardi sia in corso un procedimento per la dichiarazione di una di tali situazioni oppure versino in stato di sospensione dell’attività commerciale.

2. Di non avere pronuncia a proprio carico di sentenza di condanna passata in giudicato, ovvero di applicazione della pena su richiesta, ai sensi dell’art. 444 del CPP; per reati che incidono sulla affidabilità morale, professionale o per delitti finanziari;

3. Di non avere commesso nell’esercizio della propria attività un errore grave, accertato con qualsiasi mezzo di prova addotto dall’Amministrazione Regionale; 

4. Di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali e assistenziali a favore dei lavoratori, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui sono stabiliti;

5. Di essere in regola con il pagamento delle imposte e tasse secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui sono stabiliti;
6. Di non essersi reso gravemente colpevole di false dichiarazioni nel fornire informazioni che possono essere richieste ai sensi dell’art. 11 (esclusione dalla partecipazione alle gare), 12 (Iscrizione dei  concorrenti nei registri professionali), 13 (capacità finanziaria ed economica dei concorrenti),  14 ( capacità tecnica dei concorrenti ), 15 ( completamento e chiarimenti dei documenti presentati)  e 18 ( elenchi ufficiali di fornitori ) del D.lgs 352/98;

di non avere procedimento pendente per l’applicazione di una delle misure di prevenzione di cui all’art. 3 della legge 27/12/1956 n° 1423, o di una delle cause ostative di cui all’art. 10 della legge 31/05/1965 n° 575;

di non avere pronuncia a proprio carico di sentenza di condanna passata in giudicato, ovvero di applicazione della pena su richiesta, ai sensi dell’art. 444 del CPP, per reati che incidono sulla affidabilità  morale e professionale;

di non avere commesso violazioni gravi, definitivamente accertate, attinenti l’osservanza delle norme   poste a tutela della prevenzione della salute e della sicurezza sui luoghi di lavoro e che intende rispettare e far rispettare nell’esecuzione dell’appalto in oggetto, le disposizioni di legge vigenti in materia con particolare riferimento al D. Lgs 19 settembre 1994 n° 626;

che non sussistono rapporti di controllo determinati ai sensi dell’art. 2359 del CC con altre imprese concorrenti alla gara di cui trattasi e di non partecipare alla gara in più di un’ associazione temporanea o consorzio ovvero di non partecipare alla gara anche in forma individuale qualora abbia partecipato alla gara medesima in associazione o consorzio; 

di essere in regola con gli obblighi di assunzione di cui all’art. 17 della legge 68/1999 e di aver adempiuto agli obblighi assicurativi e contributivi e di applicare il corrispondente contratto collettivo nazionale di lavoro ai propri dipendenti;

di essersi recato sul posto dove deve eseguire il servizio e di avere preso conoscenza delle condizioni locali, nonché di tutte le circostanze generali e particolari che possono avere influito sulla determinazione del prezzo e delle condizioni contrattuali e di avere giudicato il prezzo medesimo nel suo complesso remunerativo e tale da consentire l'offerta che sta per fare;

di avere tenuto conto nella formulazione dell'offerta delle condizioni in materia di sicurezza in attuazione delle Direttive 93/43 CEE e 96/93 CEE concernenti l'igiene dei prodotti alimentari;

di possedere l'attrezzatura necessaria per l'esecuzione del servizio;

di avere espletato i seguenti lavori della medesima tipologia c/o la pubblica Amministrazione nel triennio…………………………:

di essere in possesso di idonei centri di stoccaggio e di cottura ubicati nel territorio del Comune di Napoli
CONDIZIONI

di aver preso visione delle condizioni indicate nel bando e di tutte le disposizioni vigenti applicabili al presente appalto e di accertarne incondizionatamente le relative disposizioni, nonché di avere preso conoscenza di tutte le circostanze generali e particolari e delle condizioni contrattuali che possono avere influito sulla determinazione del prezzo operato o che possono influire sull’esecuzione della fornitura, ed ha giudicato l’importo posto a base di gara nel suo complesso remunerativo tale da consentire la pronta offerta.

             TRATTAMENTO DATI  PERSONALI

I dati personali che entreranno in possesso dell’Istituto, a seguito della presente dichiarazione saranno trattati nel rispetto della legislazione sulla tutela della privacy (decreto legislativo 30 giugno 2003 n°196.)

__________________, ____________________

Il dichiarante_______________________________
Si allega copia documento di riconoscimento

Napoli,

Il Dirigente Scolastico
                                                                                                                  Giorgio Tieri
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